Speisekarte

Suppen
Tagessuppe

Kraftbriihe
Mit Eierstich und Kl6Rchen

Tomatencreme
Mit Sahnehdubchen

Knoblauchrahmsuppe
Mit Krautercroutons

Altdeutsches Kartoffelsiippchen
Mit Krdutercroutons

Vorspeisen

Hausgebeizter Lachs
Auf Toast mit Sahnemeerrettich

Gebackene Champignons
In Bierteig, mit Knoblauchcreme, hausgebackenem
Brot und Butter

Weinbergschnecken
6 Stlick in Krauterbutter, mit hausgebackenem Brot

3,80

4,90

5,30

5,80

5,30

8,50

7,30

8,50



Salate

Kleiner Salat
Dazu hausgebackenes Brot und Butter

Gemischter Salat
Mit in Bierteig gebackenen Champignons,
hausgebackenem Brot

Gemischter Salat mit Hiihnerfleisch
Mit exotischen Frichten, unserem Brot und Butter

Salatteller mit gebeiztem Lachs
Dazu hausgebackenes Brot und Butter

Salatteller mit zwei Medaillons vom Schweinefilet
Dazu hausgebackenes Brot und Butter

Salatteller mit gebackener Poulardenbrust
Dazu hausgebackendes Brot und Butter

Salatteller mit gegrilltem Fischfilet
Dazu hausgebackenes Brot und Butter
Alle Salate werden mit Joghurtdressing angerichtet

4,00

9,90

11,00

11,00

11,50

11,50

11,50



Kleine Gerichte & Leckereien

Zwei Medaillons vom Schweinefilet
Mit gegrillten Champignons, Sauce Hollandaise
und Kartoffelgratin

Schweinefilet “Hawaii”
Mit exotischen Friichten in Butter geschwenkt,
Currysahnesauce und Wildreismischung

Poulardenbriistchen gegrillt
Auf Apfel — Preiselbeer — Sauerrahmsauce
Mit unseren Krusteln

Poulardenbriistchen gediinstet
Mit Gemusestreifen in Rieslingsauce, Broccolirdschen
mit Sauce Hollandaise, Wildreismischung

Medaillons “Schweizer Art“
Panierte Medaillons vom Schweinefilet auf Rahmsauce,
dazu Preiselbeeren, unsere Krusteln und Salatbeilage

Lachsfilet gediinstet
Mit Gemiusestreifen in Rieslingsauce, Broccolirdschen
mit Sauce Hollandaise, Wildreismischung

Zanderfilet
Auf Blattspinat mit Tomaten- Mango- Chutney
dazu Petersilienkartoffeln

12,90

12,90

12,60

12,90

13,50

12,60

14,00



Hauptgerichte

Gefliigelbrust “Lukullus”

Gegrillte Gefllgelbristchen mit Apfelsscheiben und
Preiselbeeren belegt, mit Sauce Hollandaise tiberbacken,
dazu Broccoliréschen und Wildreismischung

Rahmschnitzel
Paniertes Schnitzel mit Rahmchampignons,
unseren hausgemachten Krusteln und einem Salatteller

Grillteller
Rumpsteak und Medaillons vom Schweinefilet auf
Bratkartoffeln, mit Knoblauchcreme und Salatteller

Drei Medaillons vom Schweinefilet
Auf Rahmsauce, dazu Broccoli mit Sauce Hollandaise
und unsere hausgemachten Krusteln

“Schweizer Medaillons”

Medailons vom Schweinefilet, paniert, auf Rahmsauce,
dazu Preiselbeeren, unsere hausgemachten Krusteln
und ein gemischter Salat

“Schone Forsterin”

Im Stlick gegrilltes Schweinefilet auf Rahmchampignons
angerichtet, dazu frisches Gemiise mit Sauce Hollandaise
und unsere hausgemachten Krusteln

Filetspitzen in Champignonsauce
Dazu unsere Krusteln und ein Salatteller

14,80

13,80

18,50

16,50

16,00

17,50

17,00



Hauptgerichte vom Rumpsteak & Rinderfilet

Rumpsteak “Hofmeisters Art“
Auf Bratzwiebeln, mit Krauterbutter,
Bratkartoffeln und ein Salat

Rumpsteak
Mit frisch gegrillten Champignons und Sauce
Bearnaise, dazu Bratkartoffeln und ein Salatteller

Zartes Rumpsteak “Chef”
Senfzwiebelsauce mit Gemusestreifen und griinem
Pfeffer, dazu Bratkartoffeln und ein Salatteller

Rumpsteak “Hennessy”
Auf Cognac — Pfeffersauce angerichtet,
dazu Bratkartoffeln und ein Salatteller

Rinderfiletsteak
Auf Bratzwiebeln, mit unserer wirzigen
Krauterbutter, Bratkartoffeln und einem Salatteller

Rinderfiletsteak “Café de Paris”

Mit Krauterbutter Gberschmelzt dazu frisches
Gemiise mit Sauce Hollandaise und unsere
hausgemachten Pommes Frites

Rinderfiletsteak “Indisch”

Auf gegrillter Ananas und Currysauce angerichtet,
mit exotischen Friichten der Saison, unserer
Wildreismischung und einem Salatteller

Pfeffersteak vom Rinderfilet
Auf Cognac — Pfeffersauce angerichtet,
dazu Bratkartoffeln und ein Salatteller

\

150 g:
16,50

220 g:
21,00

300 g:
26,00

150 g:
19,50

220 g:
25,00

300 g:
31,00



Fisch

Seezungenfilet in Zitronenbutter
Mit Tomatenwirfel gebraten, dazu Sauce Hollandaise
Petersilienkartoffeln und ein Salatteller

Zanderfilet
Auf Blattspinat mit Tomaten Mango Chatney,
mit Petersilienkartoffeln und einem Salatteller

Lachsfilet gegrillt
Auf frischen Nudeln in Basilcumsahne,
dazu Salzkartoffeln und einem Salatteller

Barsch “Feurig”

Gegrilltes Barschfilet, in einer Sauce mit griinem Pfeffer
und Paprikastreifen auf Kartoffelschnee angerichtet,
dazu unsere Wildreismischung und ein Salatteller

Dreierlei Fisch

Zander, Barsch und Lachsfilet mit Broccoli
auf Sauce Hollandaise angerichtet,

dazu Krauterbutter und Salzkartoffeln

Fischplatte
Seezungenfilet, Zander, Barsch, Lachsfilet und Scampi
auf Gemusestreifen in Rieslingsauce,

mit Broccolirdschen mit Sc. Hollandaise, Wildreismischung

und Salzkartoffeln

Vegetarisch

Feines Kartoffelgratin
Mit frischem Tagesgemiise und Kase Gberbacken

Marktfrisches Gemiise
Auf Kartoffelschnee mit Rieslingsauce angerichtet,
dazu unsere Krusteln

Grofle Gemiiseplatte

Von marktfrischem Gemdse, Grilltomate auf
Kartoffelschnee, Gemiisestreifen in Rislingsauce
und unsere Krusteln

Mozzarellaschnitzel
Auf feinen Bandnudeln, mit Pfannengemise
In Tomaten — Basilikumsauce

18,50

17,80

17,50

16,80

17,50

22,00

9,50

9,80

13,50

13,50



GrofSe Gerichte

Schnitzelplatte

Drei kleine Schnitzel mit Champignonrahm, Paprikasauce
Sauce Hollandaise, hausgemachten Pommes Frites,

dazu einen Salatteller oder frisches Gemise

Gefiilltes Schnitzel

Mit frischen Krautern, Tomate und Mozzarella gefiillt,
mit Sauce Hollandais und hausgemachten Pommes Frites,
dazu gemischter Salat

Steakplatte “Insel”

Schweinefilet, Rumpsteak und Kassler

auf Bratkartoffeln, dazu ein Spiegelei, Knoblauchcreme
und Salat

Herrenspie

Medaillons vom Schweinefilet mit Rauchfleisch
am Spiel gegrillt, dazu unsere Champignonsauce,
Perlzwiebeln, Bratkartoffeln und Salat

auf der Platte angerichtet

Fur unsere Kleinen Gaste

Bandnudeln
Auf feiner Tomatensauce

Kinderschnitzelein
Mit Rahmsauce, Salatbeilage und Pommes Frites

Poulardenbriistchen
Mit frischen Friichten, Currysauce und Reis

Kindergerichte flr Erwachsene:
Aufpreis 3,00

Sonntagskarte

unsere Sonntagskarte besteht aus einer wechselnden

auswahl an Gerichten aus unserem Sortiment

15,50

15,50

19,00

18,50

4,00

6,00

6,00



Erfrischungsgetranke

Mineralwasser — Gerolsteiner
Mineralwasser — Gerolsteiner
Stilles Wasser — Gerolsteiner

Coca Cola?, Fanta?, Spezi, Sprite

BIONADE. Das einzigartige Erfrischungsgetrank.
Feinherb fruchtig. Alkoholfrei. Mit Bio — Garantie.
Holunder, Litschi oder Ingwer — Orange

Apfelsaft

Apfelschorle

Orangensaft

Traubensaft

Schwarzer Johannisbeeren Nektar
Tomatensaft

Schweppes, Bitter Lemon oder Tonic

Biere

Engel Premium vom Fass
Engel Premium vom Fass
Budweiser vom Fass
Budweiser vom Fass
Hefeweizen, hell
Hefeweizen , alkoholfrei
Alkoholfreies Pils
Alsterwasser
Alsterwasser

Heille Getranke

Tasse Kaffe
Espresso
Doppelter Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato
Milchkaffee

1 Chinin, 2 Farbstoffe, 3 Antioxidationsmittel

0,251
0,751
0,251

0,301

0,331

0,201
0,301
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201

0,301
0,501
0,301
0,501
0,501
0,501
0,501
0,301
0,501

2,30
5,20
2,30

3,40

2,80

2,20
3,30
2,30
2,40
2,40
2,40
2,40

2,40
4,00
2,80
4,60
4,00
4,00
4,00
2,40
4,00

2,20
2,00
3,50
2,70
3,00
3,20



Aperitifs & Longdrinks

Muscat de Beaume de Venise auf Eis
Sherry, trocken oder medium
Martini, bianco oder rosso

Campari? - Orange

Sekt, trocken oder medium

Kir Royal

Aperol % Spritz

Hugo

Offene Weine

Von unserem Hauswinzer aus Asselheim, Rheinpfalz
Miller — Thurgau, fruchtig, kraftig, trocken

Riesling, frische Note, halbtrocken

Chardonnay, frisch, trocken

Weiherbst, bekommlich, halbtrocken

Portugieser Rotwein, fruchtig, mild

Portugieser Rotwein, kraftig, trocken

Aus Neipperg, Wiirttemberg
Lemberger mit Trollinger, trocken

Unser Hauswein aus dem Cotes du Rhone
Rotwein, kraftig, trocken

1 Chinin, 2 Farbstoffe

5cl
5cl
5cl
4 cl
Glas
Glas
Glas
Glas

0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201

0,201

0,201

4,00
3,50
3,50
4,80
3,90
4,00
4,80
4,80

5,00
5,00
5,50
5,00
5,00
5,00

5,20

6,00



Digestifs

Astenbecker Korn
Malteser

Linie Aquavit
Bommerlunder
Wodka

Weinbrand Asbach
Tresterbrand Gewdlrztraminer

Brande aus Wiirttemberg
Obstler
Birne, Zwetschge, Mirabelle, Kirsche

Brande von P. Anselmann, siidl. Weinstra3e
5 Jahre im Holzfass gereift
Williams — Christ, Kirsche

Grappa
Mascato
Barbera und Mascato, im Holzfass gereift

Krauter und Likoére
Fernet Branca
Jagermeister
Averna, Ramazotti
Amaretto

Baileys

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl

2cl
2cl

2cl

2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2,20
2,50
2,80
2,50
2,50

2,50
2,50

2,50
2,90

3,90

4,00
6,00

2,40
2,40
2,40
2,40
2,40



